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Slow Food’

CADEIA DE PRODUCAO
DE EMBUTIDOS E DA CRIACAOQ
DE SUINOS




Todas as fases de produgao de embutidos, incluindo a criacdo de suinos, deve ser realizada localmente, devendo estar
ligada, sempre que possivel, a carnes obtidas de ragas nativas.

A raca ou populacdo protegida pela Fortaleza deve ser nativa, isto é, ligada ao territdrio indicado pela producao e criada
localmente.

No caso de ragas, 0s animais devem ser inscritos no registro genealdgico da raga (se existir) nas associacdes de criadores
ou nos drgaos publicos responsaveis pelos controles necessarios.

No caso de uma populacdo, as suas caracteristicas e a sua ligagdo com o territério devem ser comprovadas pelos criadores
locais.

A carne utilizada em um embutido tradicional protegido por uma Fortaleza ndo precisa ser de racas ou populagoes nativas,
ainda assim deve ser de ragas adaptadas ao ambiente e ao territério definido no caderno de especificaces da Fortaleza.

Criacao

A criacdo dos animais deve ser, de preferéncia, de tipo extensivo e semiextensivo.
Caso seja necessario o confinamento, 0s animais devem ter acesso a piquetes externos, com espagos amplos. O bem-estar
dos animais deve considerado, respeitando condicdes minimas de higiene dentro dos estabulos.

Em geral, os animais ndo devem ser estabulados em espacos estreitos: devem ter liberdade de movimentar-se em ambien-
tes que possuam uma area de descanso (coberta, no caso de criacdo ao ar livre) e uma éarea de atividade (ndo coberta).
Nao é permitido o uso de gaiolas.

O piso deve ser de terra ou cimento, eventualmente com fissuras que ndo provoquem desconforto ou lesdes, e sempre
com cama de material vegetal seco. O piso ndo deve ser escorregadio ou aspero, para evitar o risco de lesdes nos animais,
e deve ser construido de forma que permita que os animais fiquem de pé ou se deitem sem causar sofrimento ou lesdes.

Abastecimento de agua continuo deve ser garantido nas areas internas e externas dos locais de abrigo.

Os abrigos devem ser, preferivelmente, protegidos de fontes de ruido que possam perturbar os animais, e ndo devem ser
construidos com materiais nocivos a salde ou que possam causar desconforto, como mudancas excessivas de temperatura
(como plastico ou metais).

Temperatura, umidade relativa do ar, concentracdes de gas, circulagdo de ar e quantidade de poeira, devem ser mantidas
dentro de limites ndo danosos para os animais.

Os suinos devem ter acesso permanente a uma quantidade suficiente de materiais para atividades ludicas (objetos ou
troncos de madeira suspensos, tijolos, folhas de papeldo, correntes e cordas penduradas, bolas, pides), de investigagao
e manipulacdo (palha, serragem, composto de cogumelos, turfa, fibra de coco, lascas de madeira, cascas, tiras de papel,
areia) e também escovas para se cocar. A falta de material de exploracdo causa comportamentos anormais e potencial-
mente perigosos, como canibalismo e agressividade.

A taxa de ocupacdo por metro quadrado deve ser inferior ao estipulado pelos cadernos de especificacdes das producdes
organicas (ver tabela abaixo). Em relagdo a creche, sao aplicados os critérios do regulamento da produgdo organica.



Areas cobertas Areas descobertas

(area util disponivel) (espacos livres, excl. pastos)
(Peso vivo min.em kg) (m2/cabeca) (m2/cabeca)
Porcas em lactagao com 7.5 por porca 2.5
leitdes até 40 dias
Suinos de engorda Até 50 kg 0.8 0.6
Até 85 kg 1.1 0.8
Até 110 kg 1.3 1
Leitoes Mais de 40 dias 0.6 0.4
e até 30 kg
Suinos reprodutores 2,5 por porca 1.9
6 por varrao 8.0

Se forem usados recintos para
monta natural: 10m2
por varrao

A alimentacao deve ser principalmente Umida (1/3 dgua e 2/3 seca) e deve ser baseada em alimentos naturais. Nao é
admitido o uso de ureia, silagens, alimentos simples e/ou compostos produzidos, mesmo que parcialmente, com OGM.
N&o é admitido nenhum tipo de aditivo ou residuo de processamento industrial derivado de processos de transformacao
térmica ou de extracao quimica que possa alterar a composicao dos alimentos.

Leite em pd é proibido depois do desmame.

Para animais criados em regime extensivo, forragem verde e grdos a base de milho, cevada, trigo, e farelo, farinhas de
graos, podem ser utilizados como suplementagao.

Outros alimentos admitidos séo soro de leite, leguminosas proteicas (fava, fava forrageira, ervilha proteica) beterraba for-
rageira, alcachofra de Jerusalém, abébora, macas, castanhas, bolotas de carvalho, hortalicas, leguminosas ou cereais locais.
Os leitdes nao devem ser desmamados antes dos 50 dias. Depois da segunda semana de vida, devem ter a disposicao
graos moidos, forragem e agua fresca suficiente.

As intervencdes terapéuticas devem dar prioridade a produtos fitoterapicos e homeopaticos. E proibido o uso de hormé-
nios, coccidiostaticos e outros estimulantes artificiais. Podem ser utilizados antibiéticos, mas apenas se absolutamente
necessario. Os periodos de retirada devem ser o dobro do prescrito nas normas.

Intervencdes de mutilagdo dos animais e outras operacdes semelhantes sdo proibidas, com excecdo da castracao dos
machos.

A castracao dos machos deve ser realizada nos 7 primeiros dias de vida por um veterinario (ou por uma pessoa adequa-
damente treinada), acompanhada de tratamentos analgésicos e anestésicos adequados. Se a castracao for feita depois
do sétimo dia de vida - e apenas por razoes terapéuticas - deve ser realizada com anestesia, por um veterinario e com
administracao prolongada de analgésicos.

0 abate do suino deve ser feito quando o animal atingir a relagao peso/idade ideal e também deve levar em conta carac-
teristicas proprias da raca.

0 abate deve ser feito em abatedouros publicos ou privados e submetidos a inspecao de veterinarios ante e post-mortem.
Deve ser realizado dentro da area de producdo tradicional do embutido e o mais préximo possivel do local de criacdo. De
qualquer forma, a distancia ideal deve ser de poucas dezenas de quildmetros.
Para evitar o stress do animal, é necessario muito cuidado com a fase do transporte. E preciso fazer uma parada antes do
abate de, no minimo, 12 horas, evitar a utilizagao de instrumentos violentos para a carga e descarga dos veiculos e evitar
misturar animais de criacOes diferentes durante a viagem e durante a parada.



Processamento da carne

O caderno de especificagdes deve definir os cortes anatémicos usados para a preparacao do embutido, a origem e o teor
de gordura, quando presente.

A preparacdo (limpeza e remocao de gorduras), o corte e o processamento das carnes utilizadas devem ser realizados
principalmente a mao ou com equipamento tradicionalmente utilizado para a produgdo do embutido especifico (moedor
de carne, batedeira). Nao é permitido o uso de ensacador a vacuo e separador mecanico. A fermentacao deve ser natural:
nao deve ser adicionado starter. Mofos devem ser produzidos naturalmente.

Todos os ingredientes, mesmo aqueles para a cura das carnes, devem ser naturais e provenientes da area de produgao do
embutido (exceto temperos e sal, que podem vir de areas diferentes, desde que expressamente indicadas no caderno de
especificacoes).

E permitido o uso de vinho e vinagre, desde que produzidos na granja ou, de qualquer forma, de producéo local.

A mistura de temperos usada deve ser preparada pelo produtor, ndo devendo ser comprada ja pronta.

Nao é permitido o uso de substancias aromatizantes (sejam elas naturais, idénticas as naturais ou sintéticas/artificiais),
corantes e conservantes.

Ndo sdo permitidos nitritos e nitratos.
No que se refere a producdo de embutidos cozidos, aplicam-se as normas previstas pela lei, mas nitritos e nitratos podem

ser usados apenas em quantidades estritamente necessarias.

Nao é permitido o uso de qualquer outro aditivo, mesmo que ndo esteja expressamente indicado nas presentes diretrizes,
em particular caseinatos e espessantes.

A tripa deve ser de origem animal. O embutido deve ser fechado manualmente com barbante de fibra vegetal (ndo é
permitido o uso de materiais plasticos).

A secagem e a primeira fase cura, até 15 dias depois do preparo, podem ser feitas em ambientes com umidade relativa e
temperatura controlada.

O periodo sucessivo de cura devera ocorrer, preferivelmente, em ambientes naturais ou tradicionais, com suficiente troca
de ar e valores constantes de temperatura e umidade relativa. Se a produgéo tradicional exigir ambientes especificos para
cura, deverdo ser indicados e descritos no caderno de especificacdes.

Rotulagem

Todos os produtores das Fortalezas devem utilizar rétulos narrativos em seus produtos.
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